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{ Infroduction J { Résultats ¢t discussion J

| e miel est un aliment naturel tres connu et Iargement consommeé par les étres [ On aconstaté que tous échantillons analysés présentaient des indices de réfraction supérieurs a 1,487, donc tous
les échantillons analyseés sont conformes aux normes de la pharmacopée européenne.

humains depuis les periodes prehistoriques. Il ¢tait la seule source de sucre jusqu’a

, . \ , 4 O Les teneurs moyennes en eau de tous les échantillons de miel analysés sont comprises entre 13 % et 17,6 %. ces
I’apparition de la canne a sucre. Il présente des couleurs, des odeurs et des saveurs

: : e, .. résultats sont similaires aux résultats trouvés par (amri, 2011) (13.69% et 17.84%) et (chahra, jacob, giancarlo,
bien diversifiees selon son origine et sa provenance florale

ali, & riad, 2010) (13.9% et 20.2%) sur les miels algeriens. Ces résultats caractérisent des miels ayant une tres

{ @ 1@@ te # E f J bonne aptitude a la conservation, leur permettant de resister plus longtemps a 1’altération par fermentation. Des
J valeurs plus basses de I’humidité (13%) pour les échantillons 6, 10 et 11 sont peut-étre liees au climat chaud et

sec de ces regions ou a une extraction faite au cours de la période chaude.

- L'objectif principal : analyser que|que3 caractéristiques physico- O On a constate suite aux analyses effectuées que les valeurs de 1’indice de Brix sont comprises entre 80.5% et 86
%. Donc toutes les valeurs qu’on a obtenues sont supeérieures a 65 % ce qui correspond aux normes du codex

chimiques de quelques echantillons de miels Algeriens.

Alimentarius. Les valeurs de I’indice de Brix obtenues sont proches de celles obtenues par (Amessis Nassima,

; i i 2015) (78.8%-86.5%) et celles obtenues par (B. BAKCHICHE, 2018) (81.4%-85.9%) sur des miels locaux.
- Les objectifs secondaires sont :

O Les valeurs de la conductivité electrique de nos echantillons sont comprises entre 0.229 et 1.332 mS/cm. On

peut les classer comme sulit :

o D’évaluer I’aptitude a la conservation de ces miels.

- Les echantillons E1, E6, E7 et E11 ont des conductivités electriques inférieures a 0.5 mS/cm et sont consideres

o De classer ces miels en fonction de leurs conductivites électriques. #liE GomInye Bl MiEs 0l NGk
- Les echantillons E8 et E9 ont des conductivités de 1.196 et 1.332 mS/cm respectivement. Ces valeurs dépassent
’ }) d le seuil de 0.9 mS/cm et ces miels sont considéeres comme des miels de miellat.
Mﬁ# { 0 ﬁ - Les échantillons E2, E3, E4, E5, E10 et E12 ont des valeurs de conductivite compris entre 0.5 et 0.9 mS/cm, ces

miels sont considérés comme des mélanges de miel de miellat et du nectar.

O Dans notre étude, les pH des éechantillons varient entre 3.36 et 4.76 avec une moyenne de 4.02. Tous les

Douze échantillons de miels collectés durant la saison 2019-2020 aupres
echantillons miel analyseés du sont donc acides, leurs pH est inferieure a 7. Les échantillons (E1, E2, E3, E4, E5,

de producteurs locaux a partir de plusieurs regions geographiques de E6, E7, E8, E9, E11, E12) ont des pH inférieurs & 4.6. L’échantillon (E10) a un pH de 4.76.
l’Algérie ont été analysés O D’aprés les resultats obtenus, les acidités libres des échantillons du miel sont situees entre 14.5 et 47.25 mEq

d’acide/kg avec une moyenne de 35.25 mEQ d’acide/kg. Nos résultats sont différents et significativement
supérieurs a ceux trouves par (BELHAJ, OUMATO, & ZRIRA, 2015) (19,49 a 33,42 mEqg/kg) sur les miels
Tableau 1 : Origine geographique et période de collecte des echantillons analyses marocains et celle de (AMRI, 2011) (7,473 mEg/Kg et 25,628 mEg/Kg) et (Makhloufi, 2011) (3 et 22.5 mEq
/kg) sur les miels algériens. Les resultats des analyses effectuees montrent que les échantillons ont une acidite

lactonique qui variait entre 1 mEqg/kg et 8.5 mEqg/kg.

Adekar Béja'l'a Eté 2019 O L’acidité totale de nos échantillons est entre 16.5 et 52.25 mEqQ d’acide/kg, et elle presente une moyenne de
_ .. _ 38.09 mEq d’acide/kg. On a constaté que les echantillons (E1, E2, E3, E5, E6, E7, E8, E10, E11) presentaient
Beni Maouche Bé¢jala Juillet 2019 S \ -
des acidités inferieures a 50 mEqg/kg, et sont conformes aux normes du codex. Les deux échantillons (E04, EQ9)
Elkseur BeJala Novembre 2019 présentaient des acidités totales légerement supérieures a 50 mEqg/kg, cette augmentation peut étre le signe d’un
Mediana Bordi BouArreridi Janvier 2020 début de fermentation. L’acidité totale de 1’échantillon (E12) n’a pas pu étre etablit a cause de la pandemie du
: : - , : Sars-cov-2.
Medjana Bordj] BouArrerid,| Eté (Mai) 2019
Naama Eté 2019
*
Ain Kbira Sétif 2019 { GOHQ’MSAOH J
El Harrouche Skikda Automne 2019
: £ . 1l est tres important de rappeler que le miel en Algérie est 1’'un des produits nobles qui ne font
El Harrouche Skikda Ete 2019 P PREIET J P a
I’objet d’aucune analyse de qualite avant leur commercialisation, le consommateur algérien
Bachar Automne 2019 - o | o | o |
I’utilise sans connaitre ni ses caracteristiques physico-chimigues, ni son origine, ce qui peut porter
El-Bayadh Automne 2019 L , o , _ \ . _
atteinte a sa sante. L’obligation par I’Etat des apiculteurs a analyser, et étiqueter leur produit est
Bejaia ville Février 2020

devenu une nécessite pour lutter contre toute pratique frauduleuse et surtout pour donner au

consommateur les informations nécessaires sur le produit qu’il consomme.

{&E k?EographEt}

Pour réaliser nos objectifs, nous avons opté pour les parametres physiques et

chimiques suivants :
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